B I PR v T

Satatk

Satatka grecka (z satat) 300 g/500 g 20,00/28,00 zt
Satatka nicejska z kurczakiem 300g/500g  22,00/32,00 zt

Satatka nicejska z turiczykiem 300g/500g  22,00/33,00 zt

Lupy

Zurek staropolski 400 ml 12,00 zt
Zupa wegierska (bogracz) 400 ml 14,00 zt
Flaczki wieprzowe 400 ml 12,00 zt
Zupa pomidorowa (z makaronem) 300 ml 10,00 zt
Barszcz czerwony 300 ml 6,00 zt
Czernina 300 ml + makaron 80 g 16,00 zt

Rosot domowy 300 mi + makaron 80 g
TYLKO W NIEDZIELE 12,00 zt

Dania dzieciece

Kawatki kurczaka w ptatkach kukurydzianych 21,00 zt
(kurczak 120 g/ frytki 140 g/ ketchup 30 g)

Kotlet panierowany z kurczaka 21,00 zt
(kotlet 130 g/ sos czosnkowy 30 g/ frytki 140 g)

~<— Daniaz wotowiny

Befsztyk z kurkami i szczypiorkiem 74,00 zt
(poledwica wotowa 100 g/sos kurkowy 100 ml/
surowka 130 g/cwiartki ziemniaka 150 g)

Befsztyk na grzance z sosem meksykanskim 60,00 zt
(poledwica wotowa 100 g/sos meksykanski 40 ml/
surowka 130 g/frytki 120 g)

Prega gotowana z warzywami 42,00 zt
(prega wotowa gotowana 120 g/warzywa 200 g/
sos koperkowy 100 ml/ziemniaki 200 g)
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Dania z drobiu

Kotlet de volaille
(kotlet de volaille 150 g/satatka z pomidoréw 130 g/

frytki 120 g)

Kotlet imperial

(kotlet z imperial 150 g/suréwka 130 g/
¢wiartki ziemniaka 150 g)

Filet z kurczaka duszony
(filet z kurczaka 120 g/sos 150 ml/surowka 130 g
/ryz gotowany 200 g)

Filet z kurczaka z rusztu
(filet z kurczaka 110 g/sos czosnkowy 50 ml/
surowka 130 g/¢wiartki ziemniaka 150 g)

Watrobka drobiowa

(watrébka drobiowa 170 g/pieczarki 40 g/cebula 30 g/

ogorek konserwowy 130 g/ziemniaki 200 g)

Gyros z kurczaka
(filet z kurczaka 160 g/sos czosnkowy 50 ml/
suréwka 130 g/frytki 120 g)

30,00 zt

32,00 zt

34,00 zt

32,00 zt

24,00 zt

33,00 zt

B Dania z wieprzowiny

Kotlet schabowy panierowany 30,00 zt
(kotlet schabowy 150 g/suréwka 130 g/frytki 120 g)
Kotlet POEMAT 37,00 zt

(schab 120 g/sos 120 ml/suréwka 130 g/ziemniaki 200 g)

Eskalopki z poledwicy wieprzowej 45,00 zt
(poledwiczki wieprzowe 110 g/sos grzybowy 120 ml/
surowka 130 g/ziemniaki 200 g)

Karkéwka pieczona
(karkéwka pieczona 120 g/ sos pieczeniowy 120 ml/ 31,00 zt
kapusta zasmazana 130 g/pyzy 3 szt.)

Sznycel wieprzowy z jajkiem 26.00 zt
(sznycel 110 g/jajko 1 szt./suréwka 130 g/ziemniaki 200 g) d E

Kopytka zasmazane z boczkiem i kapustg
(kopytka 270 g/boczek wedzony 50 g/cebula 30 g/ 23,00 zt
kapusta kwaszona zasmazana 130 g)
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Daniaz ryb

Ryba smazona saute z pieczarkami 34,00 zt
(dorsz czarniak 120 g/pieczarki 80 g/surowka 130 g/

frytki 120 g)

toso$ z rusztu 51,00 zt

(tosos 120 g/satatka z ogorka 130 g/¢wiartki ziemniaka 150 g)

tosos$ gotowany w warzywach 51,00 zt
(tosos 120 g/warzywa 180 g/sos koperkowy 100 ml/
ziemniaki 200 g)

Ryba kresowa 40,00 zt
(dorsz czarniak 120 g/ sos 100 g/ ziemniaki 200 g/ suréwka 130 g)

Dania sniadaniowe

Jajecznica + pieczywo 21,00 zt
(jajka 3 szt./boczek wedzony 60 g/cebula 30 g/masto 20 g)

Grzanka z szynka i jajkiem sadzonym 11,00 zt
(szynka 25 g/ jajko 1 szt.)
Nales$niki 20,00 zt

(3 szt. - z serem lub owocami)

Ser camembert panierowany 22,00 zt
(ser camembert 125 g/ zurawina)
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? Desery

Gaspacho owocowe 26,00 zt
(lody 3 gatki/ bita Smietana)

Deser z lodami 20,00 zt
(200 g owocoéw/ lody 3 gatki/ bita Smietana)

Brzoskwinie z malinami 24,00 zt
(brzoskwinie 200 g/ maliny 70 g/ bita Smietana)

Szarlotka z lodami i bita $mietang 18,00 zt
(szarlotka 150 g/ lody 1 gatka/ bita $mietana)

Szarlotka z bita $mietang 12,00 zt
(szarlotka 150 g/ bita $mietana)

Sernik z sosem wisniowym™* 9,00 zt
(sernik 120 g/ sos 30 g)

Sliwki w karmelu pod kruszonka z lodami 24,00 zt
waniliowymi (sliwki 200 g/ 1 gatka lodow)

Gofr z cukrem pudrem (1 szt.) 10,00 zt
Gofr z bitg $mietang (1 szt 12,00 zt
Gofr z owocami w zelu 16,00 zt
(wisnie lub brzoskwinie/ gofr 1 szt.)

Gatka loddéw (1 szt) 6,00 zt
Deser Sezonowy™

Kawa z ekspresu (150 ml) 8,00 zt
Kawa espresso (60 ml) 8,00 zt
Kawa capuccino (250 ml) 10,00 zt
Kawa latte (250 ml) 10,00 zt
Herbata z cytryna 7,00 zt
Herbata z rumem 18,00 zt
(rum 20 ml/ miod 30 g/ cytryna)

Herbata rozgrzewajaca* 300 mi/11)  16,00/26,00 zt

(imbir/ konfitura/ rozmaryn/ cytryna/ pomarancza/ gozdziki)

Napoje Zimne

Sok ze $wiezych pomaranczy (200 ml) 15,00 zt

Soki naturalne SOGO (250 ml) 9.00 zt

Sok owocowy Toma (200 ml) 7,00%

Lipton (250 ml) 7,00 zt

Woda mineralna (300 ml) 6,00 zt

Schweppes (200 ml) 7,00 zt

Mirinda (200 ml) 7,00 zt @ e R

Pepsi (200 ml) 7,00 zt WM
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o karte alergendéw

© Wesela, komunie, imieniny i
uroczystosci rodzinne

© Przyjecia pogrzebowe

© |mprezy integracyjne,

zaldadowe
O Szkolenia

© Studniowki, pofowinki, komersy,

spotkania absolwentow

[apraszamy
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inne  © Klimatyzowana sala na 150 0s0b © Smaczne dania kuchni polskiej

O Salg restauracyjng przy i nie tylko
kominku na 30 0sdb © Fachowa, mif3 obstuge

O Utwardzonym parkingiem © Dekoracje stotu i sali na rézne

O Tielonym tarasem okazje i wg sugestii klienta
wypoczynkowym

i T

© Dowoz dari i wyrobow garma-
zeryjnych do domu klienta™*

**do dan na wynos doliczamy koszt opakowania

pon. - sob. 10°°-18% niedz. 11°°-18°

Smigiel, Leszczyriska 22B
@ restauracja-poemat.pl

M 655180257, 505 854 444

info@restauracja-poemat.pl

/RestauracjaPoemat
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